
Program konferencji 

,,Produkt  tradycyjny wysokiej  jakości – skracanie łańcucha dostaw żywności z 
gospodarstwa do konsumenta” 

odbywającej się w ramach cyklu konferencji z zakresu „Żywność – produkt tradycyjny, regionalny, 
lokalny” 

8 października 2014 r. 
MODR O/Płock, ul. Zglenickiego 42D – sala konferencyjna 

09:00 – 09:30 rejestracja uczestników, serwis kawowy 

09:30 – 9:45 
Otwarcie konferencji - powitanie uczestników  

przedstawiciel  MODR 

9:45 – 10:45 

Tradycyjne wędzenie - charakterystyka procesu wędzenia, metody, rola i 
właściwości dymu wędzarniczego, dobór surowca wytwarzającego dym 

 prof. Andrzej Pisula  (SGGW) 

10:45 – 11:45 

 Przykłady rozwiązań konstrukcyjnych tradycyjnej wędzarni w zakładach małej 
zdolności produkcyjnej MLO  

 prof. Andrzej Pisula  (SGGW) 

11:45– 12:00 dyskusja 

12:00 – 12:15 przerwa kawowa 

12:15 – 13:00 

Wymagania higieniczno-sanitarne dotyczące produkcji pierwotnej                
i przetwórstwa produktów tradycyjnych  

 prof. Andrzej Pisula  (SGGW) 

13:00 – 13:45 

- Ocena ryzyka występowania węglowodorów aromatycznych w żywności 
pochodzenia zwierzęcego poddanej procesowi wędzenia- przepisy dot. najwyższych 
dopuszczalnych poziomów WWA w środkach spożywczych  
- Sprzedaż bezpośrednia, sprzedaż MLO i sprzedaż okazjonalna a przepisy prawne 

 lek. wet. Jacek Gruszczyński – Powiatowy Inspektorat Weterynaryjny w Płocku 

13:45 – 14:15 
Prezentacja dobrych praktyk  
Ewa Smuk Stratenwerth i Peter Stratenwerth -  producenci produktu tradycyjnego 

14:15– 14:30 dyskusja  

14:30 – 15:00 obiad 

 
 

 

 

„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa inwestująca w obszary wiejskie.” 

Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszarów 

Wiejskich na lata 2007-2013 

Instytucja Zarządzająca Programem Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2007-2013  

– Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi 


